








3. Breng het deksel met de doseerdop aan
op de kan. Controleer of hef deksel
correct is vastgezet.

4. Steek de stekker van de voedingskabel
van de blender in het stopcontact.

De rode led gaat branden om aan te
geven dat spanning aanwezig is.
Selecteer met de bedieningsknop de
gewenste snelheid of één van te voren
ingesteld programma of start de blender
met de hand door op de PULSE-knop te
drukken.

5. Start de blender met een druk op de

START-knop. Raadpleeg de tabel “3.5
Tips voor de instelling van de snelheid”
voor exira informatie over de meest
geschikfe snelheid.




) @,
-
=

6. Gedurende het fiinmalen kunnen andere 7. Druk aan het einde van het finmalen op

ingrediénten door de opening in het de STOP-knop als een snelheid van 1 tot
deksel worden toegevoegd door de 4 is gekozen, draai de bedieningsknop
doseerdop te demonteren. op ‘0" en haal de stekker van de blender

uit het sfopcontact.

De cyclus annuleren/onderbreken

De cyclus kan op elk gewenst moment
worden geannuleerd of onderbroken door

op de START/STOP-knop te drukken.
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3.4 Functies
Veiligheidsblokkering

De blender is voorzien van een
veiligheidsblokkering die de blender
automatisch uitschakelt als de kan van de
blender wordt gehaald. Verder is het
apparaat voorzien van een
veiligheidsinrichting ter bescherming van
de motor die bij overbelasting ingrijpt.

Smooth Start-functie

Met de Smooth Start-functie kunt u het
apparaat starten op een lage
beginsnelheid, ongeacht de snelheid die
met de bedieningsknop is ingesteld.

De snelheid neemt gelijkmatig toe tot de
gewenste snelheid wordt bereikt.

Met de Smooth Start-functie kunt u de
ingrediénten geleidelijk aan verwerken om
het resultaat te verbeteren.

e | De Smooth Start-functie functioneert
1 uitsluitend bij een snelheid van O tot 4.
De functie functioneert dus niet in
combinatie met de PULSE-stand of
de programma'’s US FIINMALEN en
SMOOTHIE.

PULSE-functie

Met een druk op de PULSE-knop wordt de
blender op de maximumsnelheid gestart.
De blender komt onmiddellijk tot sfilstand
zodra de knop losgelaten wordt.

We raden aan om een minimum
hoeveelheid van 100g te gebruiken en om
de functie niet meer dan vijf seconden
achtereenvolgens (2 seconden in het geval
van droge ingrediénten) te gebruiken.

e | De PULSE-functie functioneert niet
1 met de programma’s IJS
FIJNMALEN en SMOOTHIE.

Programma’s lJs fijnmalen en Smoothie

De vooringestelde programma’s ‘lJs
fijnmalen’ en ‘Smoothie’ wijzigen
automatisch de snelheid. Het fijnmalen
wordf gedurende een standaard ingestelde
tild geoptimaliseerd en wordt vervolgens
aufomatisch gedeactiveerd.

Gebruik het programma 1JS FIINMALEN
voor het fiinmalen van dranken met
ijsklontjes of stukken diepgevroren fruit. Dit
programma werkt op impulsen.

Gebruik het programma SMOOTHIE voor

het fiinmalen van fruit, ijs of yoghurt voor het
maken van een dikke, romige puree,
groenten- en vruchtensap en milkshakes.

Vooringestelde tijd
IJs fijnmalen: circa 50 seconden
Smoothie: circa 60 seconden

De blender begint automatisch te
functioneren en de led in de centrale knop
gaat branden om aan te geven dat de
cyclus geactiveerd is, als u één van de twee
vooringestelde programma’s kiest en

vervolgens op de START-knop drukt.
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3.5 Tips voor de instelling van de

snelheid

—~
)

PULSE

1of 2

3of4

&

SMOOTHIE
Oo

1JS FUNMALEN

* |Jsblokjes

* Vlees

* Optie automatische reiniging ("4.4 Gebruik van de optie
automatische reiniging”).

* Mousse/sorbets
* Beslag/dressings
* Gemengde ijsdranken

* Crémes/soepen

* Slagroom

* Milkshakes/sappen

* Pesfo/groente- of vruchtenpuree

* Milkshakes en sappen
* Milkshakes met diepgevroren fruit

* |Jsblokjes

* Klein gesneden ingevroren fruit/groenten
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Tips voor het gebruik van de blender

¢ Voor de beste resultaten raden we u aan

om het te snijden voedsel in blokjes te
snijden.

Gebruik de PULSE-functie niet meer dan
2 seconden per keer voor het finmalen
van droge ingrediénten. De
onderbreking van de functionering kan
nodig zijn om met een spatel de
ingrediénten langs de wanden van de
kan omlaag te laten zakken.

Voor het finmalen van vloeibare en
droge ingrediénten tegelijkertiid, raden
we aan om eerst de vloeibare
ingrediénten en daarna pas de droge
ingrediénten foe fe voegen.

Haal het klokhuis uit fruit en haal het bot
vit viees om te voorkomen dat de messen

beschadigd raken.

* laaf voedselresten niet te lang in de kan

en op de messen opdrogen om fe
voorkomen dat ze zeer moeilijk kunnen
worden verwijderd. Laat de
voedselresten in warm water staan als u
ze niet onmiddellijk kunt verwijderen.

Maal geen kokend voedsel fijn. Laat ze
tot kamertemperatuur afkoelen, alvorens
ze fijn te malen.




4 Reiniging en onderhoud

4.1 Waarschuwingen

4.2 Reiniging van de motorbehuizing

Om de uvitwendige oppervlakken in goede
staat te houden, moeten ze na elk gebruik
gereinigd worden nadat de oven
afgekoeld is. Reinig met een vochtige,
zachte doek en een neutraal
reinigingsmiddel.
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4.3 Reiniging van de kan van de
blender en de meshouder
Maak het apparaat schoon volgens de
aanwijzingen van de paragraaf 3.2 De

meshouder demonteren”.

4.4 Gebruik van de optie
automatische reiniging

De kan van de blender en de meshouder
kunnen met behulp van de optie
automatische reiniging worden gereinigd:

1. Vul de kan met warm water en een
neutraal reinigingsmiddel.

2. Draai de bedieningsknop op 1.

3. Druk op de START-knop.

4. Druk telkens maximaal 2 seconden lang
op de PULSE-knop. Herhaal de
handeling circa tien keer.

5. Verwiider, ledig en spoel de kan.
6. Maak het daarna zorgvuldig droog.

4.5 Reiniging van de andere delen
van de blender

Het deksel van de blender en de
doseerdop kunt u met warm water en
afwasmiddel of in de vaatwasser wassen.
Verzeker u ervan of ze helemaal droog ziin
alvorens u ze weer op de blender
aanbrengt.
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4.6 Oplossingen voor problemen...

Probleem Mogelijke oorzaak Oplossing

De stekker uit het stopcontact
De motor is oververhit. halen en de motor laten
afkoelen.

De stekker in het stopcontact
steken. Geen adapters of
De stekker zit niet goed in het verlengsnoeren gebruiken.
stopcontact. Controleren of de
hoofdschakelaar is
De motor start niet ingeschakeld.

Neem contact op met het
De kabel is defect. dichtstbijzijnde erkende
servicecentrum.

Controleren of de

Geen elekirische stroom. hoofdschakelaar is
ingeschakeld.

De blender is niet op een Plaats de blender op een

stevige ondergrond stevige en vlakke

geplaatst. ondergrond.

De blender it De rubberen antislippooties  Laat ze door een erkend

zijn versleten. servicecentrum vervangen.
Eris een te hoge snelheid  Stel een lagere snelheid in en
ingesteld of de belasting is te  controleer of de kan niet is
groot. overbeladen.
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De blender gaat aan maar
de messen draaien niet

De kan is verkeerd op het
onderstel aangebracht.

Verwiider de kan en breng
het correct op het onderstel
aan.

De blender stopt tij{dens de
functionering

De motor is oververhit.

De stekker uit het stopcontact
halen en de motor laten
afkoelen.

De rode led van de
draaiknop knippert
regelmatig

De kan is nief correct op het
onderstel aangebracht.

Controleer de positie van de
kan op het onderstel.

De blender stopt tij{dens de
functionering en de witte led
knippert

Het is mogelijk dat de messen
Zijn vastgelopen.

Haal de stekker uit het
stopcontact. Maak de
bladen met een borstel
schoon.




Recepten

5 Recepten

Fruitmix

Ingrediénten:

2 ontpitte en in stukjes gesneden nectarines
(of in sap)

125 g diepgevroren frambozen

125 g ingevroren aardbeien

125 ml sinaasappelsap

125 ml appelsap

Proces

l.

Stop de stukjes nectarine en de
verschillende sappen in de kan.

2. Voeg het ingevroren fruit toe.

3. Draai de bedieningsknop op het

programma Smoothie en schakel het
apparaat in met een druk op de START-
knop.

. Laat het apparaat 40 seconden werken.

A

Sojamelk

Ingrediénten voor 1 liter sojamelk:

100 g gele soja

1,4 liter water

Proces

1.

Spoel de 100 g gele soja af en laat het
18-24 uur afgedekt in koud water rusten
en weken.

. Spoel de soja na 24 vur af. Laat de soja

uitgieten en maal de soja 40 seconden
op snelheid 4 met 400 g water fijn, fot u
een gladde créme heeft verkregen.

. Vul een grote pan met 1 liter water en

breng het water aan de kook.

. Voeg de fiingemalen soja toe. Verwijder

het schuim dat zich eventueel vormt. Laat
het mengsel 20 minuten koken.

. Draai het vuur uit en laat het mengsel 20

minufen in een afgesloten pan rusfen.

. Giet de melk in een fles en filtreer het met

een zeefie en een steriel gaasie.

. Maak de sojomelk naoar wens op smaak

met aroma’s (vanille, honing, mout,
diverse siropen) en/of suiker.




Slagroom
Ingrediénten:

500 g koude room
50 g poedersuiker

Proces

1. Klop de room circa 30 seconden lang
op snelheid 3.

2. Onderbreek de cyclus door op de
STOP-knop te drukken.

3. Voeg de poedersuiker foe.

4. Klop het mengsel 15 seconden lang op
snelheid 4 tof de slagroom sijf is.
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Groentenpuree

Ingrediénten:
300 g courgettes
100 g water of bouillon

Proces

1. Stoom de courgettes gaar en sniid ze in
blokjes.

2. Stop de stukjes courgette in de blender
en maal ze 45 seconden lang op
snelheid 4 fijn. Voeg beetje bij beetje de
groentebouillon of het water toe tof u
een gladde créme heeft verkregen.






